


Mousse de foie de volaille sur cône et porto
Crudo de pétoncle, gel d’agrume, radis & coriandre
Tartare de bœuf, accompagnement classique & dijonnaise
Tartare de thon, mayonnaise miso, kosho & gel d’oignon rouge
Tartare de saumon, oignon vert, câpre & tobiko
Topinambour, labneh & dukkah de courge

Macaron pain d’épice, foie gras & pomme
Tataki de boeuf, champignon et chou-rave
Grissini, lomo, roquette & parmesan
Saumon gravlax, daïkon, crème fraiche et tobiko
Tartelette de courge, féta, raisin blond, piment oiseau
Macaron de betterave, fromage de chèvre & graine de courge
Tofu, concombre et sauce coréenne
Pomme façon moscow mule
Sushi végétarien à la patate douce

N O N  L I V R A B L E  -  4 , 9 5 $

Bouchées 
cocktails froides

L I V R A B L E  -  4 , 9 5 $



L I V R A B L E  -  4 , 0 0 $

Blinis, crème fraiche & oeuf de mulet
Blinis guacamole & crevette
Blinis canard & muhammara
Brochette de poulet al pastor & mayonnaise lime
Brochette de poulet piri piri & aïoli
Brochette de bavette Parreira & émulsion moutarde
Brochette bœuf coréen & mayonnaise sésame, miel, lime
Brochette de crevette méditerranéenne & sauce tzatziki
Brochette de saumon ponzu & mayonnaise miso
Brochette de porc aux épices MTL & sauce BBQ
Brochette tomates, bocconcini & basilic
Brochette tofu, concombre, sésame

Mini muffins, parmesan, tomates séchées, olives, mascarpone
Mini muffins. saumon, aneth, câpres
Mini muffins, brocoli, cheddar, smoke meat, crème sûre
Tramezzino lomo, roquette & tomates séchées
Tramezzino concombre, fromage à la crème & aneth
Tramezzino tomate, basilic & mozzarella
Tramezzino mozzarella, prosciutto, pâte  de truffes
Tramezzino rillettes de volaille, cornichon & moutarde
Tramezzino tartinade d’artichaut



Bouchées 
cocktails chaudes

Acras de morue, mayo épicée, aneth, radis 
Crevette panko, sauce tzatzíki
Arrancini cacio et pepe, pecorino râpé 
Paëlla en bouchée, émulsion safran 
Pieuvre à la Gallega
Croquetas al jambon 
Croquette de bœuf, cornichon, pickle de moutarde
Mini sandwich "meatball" 
Mini burger de bœuf 
Samossa d’agneau & raïta 
Chicken & Waffle, sauce ranch 
Dumpling, sauce satay 
Halloumi, sésame et muhammara
Feuilleté épinard et ricotta
Croquette de boudin et purée de poireaux
Cigares au choux et anguille

N O N  L I V R A B L E  -  4 , 9 5 $



Contactez-nous
Laure@parreiratraiteur.ca 
(438)528-7154


